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Programa

Sesión 1 y 2
+
+

Inca Maki
Maki Furai
Nigiri Sushi
Shrari

Sesión 3 y 4

+
+

+
+
+

Tonkatsu
Roast beef donburi
Shrari

Sesión 5 y 6

+
+
+

Ebi batayaki
Gyozas de cerdo y langostinos
Tempura de vegetales / Masa de tempura

Sesión 7 y 8

+
+
+

Yakimeshi
Yasaitame
Yakitori



Modalidad
Presencial

Duración

28 de octubre

Miércoles y viernes
de 8:00 pm a 10:30 pm

8 sesiones

Le Cordon Bleu Perú se reserva el derecho de reprogramar o cancelar los cursos que no 
cuenten con el número mínimo de inscritos establecidos por la institución.
Los trámites de retiro o cambio sólo se realizan hasta 10 días antes del inicio de clases. 
Caso contrario deberá asumir la penalización correspondiente. El pago realizado no está 
sujeto a devolución ni transferencia, el retiro no mod ca el monto comprometido a 
pagar. El retiro es sólo académico y no económico.
Las horas académicas son de 50 minutos cada una.

Nota importante:
+

+

+

Inicio

Datos Generales

Programas de
Educación Continua 

Horario

Certificación
Certificado emitido por el 
Instituto Le Cordon Bleu Perú

 
Inversión
+
+
 Precio regular: S/7.000
Precio por lanzamiento

(*) Promoción con cupos limitados 



|    ilcb.edu.pe |   informespec@cordonbleu.edu.pe(511) 617-8300
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